
TERROIR MENU  |  MENU TERROIR 
 
 

TONGSCHARFILET | grijze garnalen | witte wijnsaus | bladspinazie  of 

TATAKI VAN HERT | teriyakisaus | sojascheuten | sesam | lente-ui | rucola | shiso 
FILET DE LIMANDE SOLE | crevettes grises | sauce vin blanc | feuilles d’épinards ou 

TATAKI DE CERF |sauce teriyaki | germes de soja | ciboule | sésame | rucola | shiso 

SNOEKBAARS | kalfsjus | butternut | pastinaak | boschampignons of 
EVERZWIJNHAAS | cognacsaus | rode biet | butternut | boschampignons  

DOS DE SANDRE | jus de veau | butternut | panais | champignons des bois ou 
FILET DE MARCASSIN | sauce cognac | betterave rouge | butternut | champignons des bois 

MILLEFEUILLE MET HAZELNOOTCREMEUX | karamelchocolade | geroosterde noten  
of SPECIAL COFFEE of KAZEN (+ 4,00) | selectie van kazen | gedroogd fruit  

MILLEFEUILLE AU CRÉMEUX NOISETTE | caramel-chocolat | noisettes rôties ou 
SPECIAL COFFEE ou FROMAGES (+ 4,00) | sélection de fromages | fruits séchés  

 
 

Terroir menu  |  Menu terroir   57,00 
Passende wijnen  |  Vins correspondant   27,00  

Passende ½ wijnen  |  ½ Vins correspondant   17,00 

 
 

SEIZOEN MENU  |  MENU SAISON  
  
 

TARTAAR VAN GEROOKTE PALING | rode biet | appel | zure room | walnoten | rucola 
TARTARE D’ANGUILLE FUMÉE | betterave rouge | pomme | crème | cerneaux | rucola 

GRIET | lichte mosterdsaus | prei gestoofd en gefrituurd | gedroogde pancetta 
BARBUE | légère sauce moutarde | poireau étuvé et frit | pancetta séché 

HAZENRUG of HERT of OSSENHAAS | wildjus | boschampignons | herfstgarnituur 
RÂBLE DE LIÈVRE ou CERF ou FILET DE BOEUF | jus de gibier | légumes d’automne 

APPEL in 3D | karamelmousse | biscuit | compote en coulis van appel met citrus  
of SPECIAL COFFEE of KAZEN (+ 4,00) | selectie van kazen | noten | gedroogd fruit 

POMME en 3D | mousse de caramel | biscuit | compote et coulis de pommes et agrumes 
ou SPECIAL COFFEE ou FROMAGES (+ 4,00) | sélection de fromages | fruits séchés 

 
 

Seizoen menu  |  Menu saison  67,00 
Passende wijnen  |  Vins correspondant  31,00 

Passende ½ wijnen  |  ½ Vins correspondant  19,00 
 

 
    

 De menu’s worden per tafel geserveerd  |  Les menus sont servis par table 


